Unser Wethnachtsmenau

Gruf} aus der Kiiche

*

Kalte Vorspeise

Hirschcarpaccio mit Steinpilze

*

Warme Vorspeise

Hausgemachte schwarze Tortellon
mit Oktopus Gemiise und Ricotta

*

Hauptgericht

Kalbsriickensteak mit Kiirbiskruste, Selleriepiiree
und Kartoffeltaler

Dessert

Schwarze Schokolde-Halbkugel mit Zimtmousse

und zum Schluss ....

Hausgemachte Kekse

Menu natalizio

Saluto della cucina

*

Antipasto

Carpaccio di cervo con funghi porcini

*

Primo Piatto

Tortelloni neri fatti in casa
ripieni di polpo verdure e ricotta

*

Secondo piatto

Sella di vitello con crosta di zucca, pure di
sedano rapa e “Kartoffeltaler”

*

Dessert

Emisfera di cioccolato con mousse alla cannella

e per finire....

Biscotti fatti in casa



